
EILLES TEA DIAMONDS

Der neue pyramidenförmige Teebeutel von Eilles ist 

eine geniale Art feinsten Tee zu verpacken. 

Das filigrane Gewebe gibt dem losen Blatt oder dem 

Brokentee den benötigten Platz für einen möglichst 

guten Kontakt mit dem Wasser.

SOMMERBEEREN – Eine fruchtige Komposition mit 

Apfelstücken, Hibiskusblüten und vielen Beeren.

DARJEELING ROYAL SECOND FLUSH BLATT – 

Zartblumige Sommerpflückung mit nussiger Note und 

gelbgoldener Tassenfarbe. 

ASSAM SPECIAL BROKEN – Kräftiger Edeltee aus 

Nordindien mit köstlich gehaltvollem Aroma.  

EARL GREY PREMIUM BLATT – Eine edle Darjeeling-

Ceylon-Assam-Blattmischung mit dem pikanten           

Aromaöl feinster Bergamottfrüchte. 

KRÄUTERGARTEN – Reine, erfrischend-belebende 

Kräutermischung aus Lemongras, Nanaminze, 

Rotbusch und Süßholz.

PFEFFERMINZBLÄTTER – Extra aromareiche 

Minzblätter, auf großes Format sorgsam geschnitten.

ROOIBOS VANILLE – Südafrikanischer Rotbusch, 

versetzt mit feinen Vanillestückchen, frei von Koffein.

CHAI TEA

Seit Jahrhunderten schätzen 

die Inder besonders den 

aufregenden Geschmack der 

Gewürze des Chai. Sie trinken den 

milchbasierten Tee bei jeder Gelegenheit – an heißen 

und kalten Tagen. In den USA bereits sehr beliebt, 

findet der Chai auch bei uns immer mehr Freunde!

CHAIPUR – Eine feurige Mischung aus fein anre-

gendem Schwarztee und exotisch scharfen Gewürzen.

ELEPHANT VANILLA CHAI – Leichte traditionelle 

Gewürzmischung aus Kardamom, Zimt und Nelken, 

mit angenehmer Vanillenote.

ORCA SPICE CHAI – Typischer Spiced Chai mit 

Zimt, Nelke, Kardamom, Ingwer und schwarzem Tee. 

Zuckerfrei und für Diabetiker geeignet.

HEISSE SCHOKOLADE

Früher konnte sich dieses edle Genußmittel nur der 

Adel leisten. Eilles hat diese Tradition edler Trink-

schokolade wiederbelebt und eine besonders cremige 

und intensive Gourmetschokolade geschaffen.

BURKHOF KAFFEE

Die von uns verwendeten Excelsior Kaffeebohnen von   

Burkhof zeichnen sich durch eine Vielfalt an edlen 

Geschmacksnuancen und eine feine Obernote aus.

FILTERKAFFEE – Die klassische Variante, bei der 

man intensiv den vollmundigen Geschmack unseres 

exquisiten Kaffees genießen kann.

MILCHKAFFEE – Hier wird der Kaffee mit der gleichen 

Menge Milch gemischt serviert.

ESPRESSO – Starker Kaffee mit einer Schaumkrone, 

der Crema. Durch die starke Röstung und die kleine 

Portion ist der Koffeingehalt einer Tasse geringer als 

bei einer Tasse Filterkaffee.

LATTE MACCHIATO – Der kräftige Espresso harmo-

niert hier mit viel milder, geschäumter Milch. Ein 

Genuß auch für das Auge, denn Espresso und Milch 

liegen in mehreren Schichten im Glas.

CAPPUCCINO – Milder Espresso mit heißer Milch 

und einer Haube aus Milchschaum werden mit einem 

Hauch Kakao abgerundet. 

CAFÉ CRÈME – Ist bekömmlicher als Filterkaffee, da 

die Kontaktzeit zwischen Wasser und Kaffee sehr 

kurz ist. Auch er hat, wie der Espresso, eine Crema.
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